
Riso con code di scampi
al profumo di arancia e burrino

Tortelli caprese 
con passata primaverile e battuto ligure 

Culaccia con burratina campana
Salame nostrano

 

Bresaola con veli di Branzi con marmellata ai frutti rossi KM 0

Crunch Speck e Brie 

Girella di caprino con gheriglio di noci

Piovra su vellutata di patate viola
crema di piselli con i suoi germogli e croccante di pomodoro

Composta di gamberi e guacamole
letto di soncino con carta musica e stracciatella

Tagliata di tonno ai pistacchi
con spicchi di ciliegino, semi di papavero, salsa di soia olio e basilico

Sorbetto

Filetto di manzo con riduzione di Valcalepio
gocce di taleggio e polvere di pistacchi

Composta di fragole a KM 0 con crema pasticcera e gelato artigianale

Dolce
Caffè

in accompagnamento

Rosso Valpolicella DOC

Pinot Nero, Giorgi

Prosecco Valdobbiadene DOCG Brut, Bolla

Moscato dolce

€ 75

Bollicine di benvenuto

Menù Patata Viola


